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Cofinanciado por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) en un 80% dentro del Programa de Desarrollo Rural (PDR) de Extremadura
2014-2022, por la Junta de Extremadura en un 16,28%, y por el Estado, Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA), en un 3,72%.




El objetivo del proyecto es valorizar
lactosuero mediante su estabilizacién con
posterior reincorporacién en piensos para
mejorar el rendimiento de la cabafa ovina y
caprina y calidad de los quesos. De esta
manera se conseguird aumentar la
sostenibilidad, la rentabilidad de las
producciones, la competitividad del sector
agroindustrial a través de lainnovacion, para
mejorar aplicando el principio de economia
circular.

Para la consecucidn de este objetivo se
plantean los siguientes objetivos técnicos
especificos:

Disminuir la contaminaciéon generada por la
elaboracion de quesos monitorizando las
cantidades de los diferentes lactosueros
generados en la queseria (lactosuero
multiespecie).

Determinar el tiempo mdximo que el
lactosuero puede estar sin tratar en
condiciones de refrigeracién antes de
estabilizar.

Investigar el proceso de estabilizacion de
lactosuero para la obtencion de lactosuero
multiespecie en polvo aromatizado.
Determinar las dosis adecuadas de
lactosuero multiespecie en polvo
aromatizado en piensos.

Evaluar la introduccidon en alimentacién
como suplemento de prearranque 'y
arranque en animales para la mejora del
rendimiento de la cabafa ovina y caprina.
Valorar la influencia en la calidad de los
quesos cuando se utiliza el pienso en ovino y
caprino de leche.

Revalorizar un subproducto para generar un
producto con un alto valor nutricional.

Crear una nueva actividad (estabilizacion de
lactosuero) que genere estabilizacién de la
poblacion rural.

Permitir hacer extensivos los resultados a
otras empresas y posibles usuarios a través
de la difusion de resultados y la colaboracion
con otros Grupos Operativos.

Inventario de litros de lactosuero generados por tipo
de leche utilizada para valorar la influencia de la
composicion final del lactosuero recogido tras la
mezcla de todos los lactosueros al final de la
jornada.

Caracterizacion nutricional lactosuero generado al
final de la jornada.

Tiempo madximo para realizar el tratamiento de
estabilizacion sin que se degrade
microbiolégicamente.

Protocolo del proceso de estabilizacion de
lactosuero para la obtencién de lactosuero en polvo.

Dosis adecuadas de lactosuero en polvo en piensos.

Ficha nutricional de piensos finales y comparacion
con el control.

% de mejora en los rendimientos de las
alimentaciones experimentales con el control.

Caracterizaciéon nuevos quesos elaborados con las
leches obtenidas de los animales alimentados con
piensos experimentales y comparacion con el
control.

Revalorizacion de un subproducto para generar
productos con alto valor nutricional.

Nueva actividad (estabilizacién de lactosuero) que
podrd generar estabilizacion de la poblacidén rural.

Divulgacion de los resultados a otras empresas y
posibles usuarios a través de la difusion de
resultados y la colaboracién con otros Grupos
Operativos.




