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Cofinanciado por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) en un 80 % dentro del Programa de Desarrollo Rural (PDR) de Extremadura
2014-2022, por la Junta de Extremadura en un 16,28 %, y por el Estado, Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA), en un 3,72 %
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Objetivos_
El objetivo principal del proyecto es la mejorf de Iqs condiciones de la
fruta desde que es recogida en campo hasta su Iegada a la central
fruticolay entrada en las cdmaras de refrlgerqaon dpartir de la creacién
de un prototipo auténomo para su utlllzauon en campo que permita
mantener la fruta en buenas condll:frones de témperatura
i
La disminuciéon de temperatura se realizaria #nedlonte la produccién de
frio evaporativo a partir de energia renovable logrando que la fruta
llegue acondicionada mediante el uso de una alternativa sostenible.

OBJETIVOS TECNICOS ESPECIFICOS:

* Determinar la temperatura idénea de acondicionado de fruta en
campo y grado de humedad durante el proceso de recoleccién y su
transporte hasta la central.
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# Desarrollar un sistema de acondicionado que mantenga la
temperatura deseada durante la jornada de recolgeccion y transporte
hasta la central hortofruticola, alimentado a partir de energias
renovables que permita ademds proporcionar la humedad adecuada y
los posibles tratamientos necesarios. i

# Disminucién de pérdidas a causa de oplostamientés, deshidratacién y
calentamiento excesivo, mejorando la calidad de la fruta, grado de
humedad y estado de la pulpa.

Mejora de la eficiencia energética de las cdmaras, mifimizando el
aumento de temperatura interior que se producé’ of ?F vez que se

Resultados esperados_

El resultado final que se espera del proyecto es un prototipo “contenedor
que realice el proceso de enfriamiento en el propio campo. Se concibe
como un elemento modular de montaje sencillo y rdpido. Construido con
materiales ligeros, aislantes y si es posible procedentes de materiales
reciclados.
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» Sistema portdtil y escalable de montaje sencillo para su uso e
instalacién en cualquier parcela, adaptdndose a las nece5|dodes en
cada caso.

# Uso de energias renovables con reduccion de consumos energéticos
en el enfriamiento y conservacién de la fruta, con un menor salto
térmico en las cdmaras con la entrada de nuevos lotes.

¥ Ahorro de energia respecto a sistemas con uso de refrigerantes al
utilizar un sistema de frio evaporativo. Disminucion de emisiones de
CO, asociadas al menor consumo energeético.

® Mejora de la calidad de la fruta evitando deshidratacién y aumento
de temperatura desde la recoleccion hasta la entrada a las cédmaras
de la central.



