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El objetivo principal de este proyecto innovador es mejorar la competitividad del
olivar de la variedad Manzanilla Cacerefa potenciando la singularidad que ofrece
en las caracteristicas de sus AOVEs y las aceitunas de mesa negras naturales y
oxidadas.

Los objetivos secundarios del proyecto son:

DiseNar una estrategia de organizacién interna del sector y mejora en los flujos
de informacién necesaria para su funcionamiento.

Buscar una mejora en la rentabilidad del olivar Manzanilla Cacerefia, sin
perjudicar el valor intangible paisajistico salvaguardando los bienes publicos.
Reducir los efluentes resultantes de la elaboracién de aceitunas destinadas a
mesa y de los aceites de oliva.

Potenciar las propiedades nutricionales de las aceitunas Manzanilla Cacerefa
negra natural y negra oxidada.

Buscar la diferenciacion y singularidad de los aceites de oliva virgenes extra de
la variedad Manzanilla Cacerefa.

Incrementar la calidad de los aceites de oliva virgenes extra Manzanilla Cacerena
y mejorando asi la rentabilidad de la elaboracién de estos.

Llevar a cabo un aprovechamiento de los subproductos obtenidos tanto en la
elaboracién de aceituna negra como de aceite.

Buscar la mejora nutricional de los olivares mediante el correcto funcionamiento
de una economia circular.

Hacer llegar los resultados al sector mediante la implantacion y explotacion de
los resultados.

Elaborar un Plan Estratégico de Singularidad Técnica de la Manzanilla Cacerefia.

Reduccién de los costes de produccion

Dotar de valor paisgjistico y medioambiental a los olivares de sierra y tradicionales del
norte de Cdceres

Se desarrollard un sistema objetivo para determinar el mejor momento de recoleccién de
las aceitunas en funcion del destino comercial al que se destine

Se reducirdn los puntos de pérdida de calidad de la aceituna desde su recoleccién hasta
su transformacion

Se implantardn técnicas elaiotécnias que mejoren el contenido en fenoles y mejora
sensorial durante toda la vida comercial de los AOVEs

En la elaboracion de aceitunas negras oxidadas se reducird la eliminacion los vertidos
del cocido con lejias y en las naturales se mejorard la fermentacién

Se demostrardn los beneficios del compostaje del alperujo de manzanilla cacerefia y su
aplicacion en los olivares.

Se demostrard la utilidad de productos como la hoja del olivo como fuente de sustancias
de interés nutricional y como implemento de las rentas de los olivicultores.

La obtencion de productos con un sello de diferenciacion al obtenerse de olivares con
un valor paisgijistico, fijador de poblacién o con beneficios de conservacién del bien
publico que son los bosques y cultivos del norte de Cdceres.

Aceitunas Manzanilla Cacereflas de mds calidad y con olivos menos veceros por las
mejoras en las explotaciones y nutricion de los olivares.

Un compost proveniente de aceitunas Manzanilla Cacerefia.

Mejores AOVEs que conservardn sus propiedades sensoriales y nutricionales durante
mds tiempo y en mayor intensidad.

Aceitunas Manzanilla Cacerena negra oxidada con un menor impacto ambiental y
naturales con un proceso fermentativo mds controlado y un producto mds homogéneo.




